
PIZZE

Veuillez informer le personnel de salle en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires. 
Certains plats peuvent contenir des traces d’allergènes même s’ils ne sont pas indiqués sur le 

menu. N’hésitez pas à demander des précisions ou des conseils à notre
personnel pour personnaliser vos plats.

Pour plus d’informations, veuillez consulter la liste complète des allergènes
disponible auprès de notre personnel.
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Laissez votre avis sur :

Suivez-nous sur :  @trattoriaportvecchio

MENU

Couvert 3€

La Margherita Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic
La Cotto Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit
La Bufala Sauce tomate, tomates cerises, mozzarella de 
bufflonne, basilic
La Napoli Sauce tomate, mozzarella fior di latte, anchois 
cantabriques, câpres
La Diavola Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata 
piquante
La 4 Stagioni Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon 
cuit, olives taggiasche, artichauts
La Vegetariana Mozzarella fior di latte, légumes de saison, 
tomate séchée
La 4 Formaggi MozzarellaFior di latte, gorgonzola, provola 
fumée, Parmesan)
La Pescatora Sauce tomate, moules, palourdes, crevettes & 
calamars
La Bomba Calabra Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
’Nduja calabraise & fondue de pecorino
La Maialina Saucisse, provola fumée, pommes de terre
La Parma Focaccia avec jambon de Parme, roquette &
crème de bufala
La Bologna Focaccia avec mortadelle, burrata & pistaches
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ENTRÉES

Spaghetti de Gragnano aux palourdes veraci
Tagliolini frais à l’astice
Scialatielli aux fruits de mer
Risotto aux crevettes et crème de burrata
Trofie à la ligure (pesto, pommes de terre & haricots verts)
Paccheri alla carbonara
Tagliatelles au ragù de lapin

Bar à la ligure avec tomates cerises, pommes de terre & 
olives taggiasche
Friture mixte du Portovecchio (calmars, anchois,
crevettes, légumes)
Grillade mixte de poissons
(crevettes, scampis, calamars, bar, thon)
Lapin à la ligure
Entrecôte de bœuf 300 g, pommes de terre rôties au romarin 
& demi-glace
Poulet milanese avec frites
Bœuf Fassona piémontais braisé avec purée
de pommes de terre

Purée de pommes de terre
Frites
Caponata de légumes sautés
Pommes de terre au four
Salade mixte

PREMIERS COURS

PLATS PRINCIPAUX

ACCOMPAGNEMENTS

ASSORTIMENT D’ENTRÉES - STYLE TRATTORIA
(fritot de brandacujun, vitello tonnato, anchois frit)
Jambon de Parme et Burrata
Vitello tonnato
Brandacujun traditionnel
Anchois frits
Poulpe grillé avec tartelette de pommes
de terre au romarin
Planche mixte de charcuterie et fromages
(pour 2 personnes)
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